Quatfass

Frankrijk aan de Ringdijk

oit was het een

smederij, daarna een
hout-en ijzerwarenwinkel,
maar tegenwoordig is het
een heus restaurant aan de
Ringdijk: Quatfass. Buiten
ts het koud, maar we zien dat
dit café-restaurant bij warmer
weer een schitterend terras
moet hebben met in de dijk
uitgehouwen banken. Binnen
biijkt Quatfass een plek waar
gezeltigheid en luxe goed
samengaan. We schuiven aan
een van de tafels naast de
onafgewerkte muur die aan
rustiek Frankrijk doet denken.

MOEILIJK KIEZEN
Bij Quatfass heeft elk gerecht
een prijs van rond de tien

euro en de proportie van een
voorgerecht, zodat je meer-
dere dingen kunt proberen.
Op de kaart zien we prachtige
gerechten waaruit het moei-
lijk kiezen is. Een taartje van
witlof met gorgonzola en
hening. Een Veluws hert met

tomaten en Coquilles in lardo
met schaaldierenrisotto,
kreeftensaus en dragon.

GEPELDE KREEFT

De al gepelde halve kreeft

is perfect gekookt en de
lawwwarme aardappelsalade

Als we oud en versleten zijn, willen

we naast Quatfass wonen

spruitjes, pancetta en eigen
jus met laurier. We kiezen
voor de Club de Canard,
eendenborst met appel en
vijgen en katenspek op brio-

chebrood. De halve kreeft met  lon van schaaldieren waardoor

overheerst niet, waardoor het
heerlijk zacht is. De coquilles
met schaaldierenrisotto zijn al
net zo verrukkelijk. De risotto
s bereid met een verse bouil-

aardappelsalade en gekonfijte  je bijna zou willen dat het een
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De al gepelde kreeft is perfect gekookt

wullend hoofdgerecht is. De
eendenborst valt een beetje
tegen. Daar is met zoveel
ingrediénten gespeeld dat het
een nogal chaotisch gerecht
wordt. Gelukkig is de ‘Crme
Brle’ met lopende room en le-
mon cress, pistache decoratie
en fjs van tonkabonen een hit.
Als we na het eten over

de Ringdijk teruglopen

bedenken we dat, als we oud
en versleten zijn, we naast
Quatfass willen wonen. Om
er ‘s middags op het terras
een witte wijn te drinken
en's avonds naar binnen

te schuifelen voor een klein
gerechtje dat doet denken
aan zonnige vakanties in
Zuid-Frankrijk, bijvoorbeeld
de créme brillée. ¢




